
Vorspeise 
Tomatensuppe (Vegan möglich)                  4,50 € 

 Sour Cream Topping / Gemüsechip / Baguette 
 

Bruschetta                  6,00 € 

Marinierte Tomate / Salat-Bouquet 
 

 Carpaccio vom Irischen Weiderind               12,00 € 

 Baby Leaf / gehobelter Parmesan (4) / Limone / Baguette 
 

 Gegrillte Black Tiger Garnelen                8,50 € 

 3 Garnelen / Limonen-Knoblauch-Öl / Baby Leaf / Wasabi-Dip 

 Baguette 

 

 

 

 



Salat 
 Kleiner Gartensalat                4,50 € 

 Verschiedene Blattsalate / Rucola / Karotte / Tomate / Gurke / Kresse / geröstete Kerne  
 

 Salat mit mediterranem Gemüse               9,50 € 

 Verschiedene Blattsalate / gegrilltes Gemüse / Parmesan (4) / Papadam 
 

Salat mit Maishähnchen Suprême             13,50 € 

Verschiedene Blattsalate / gegrilltes Maishähnchen / Parmesan (4) / Brotchips 
 

 

 

  Fleisch 

  Pulled Pork                14,00 € 

  Zerrupfter Schweinenacken / Süßkartoffelpommes / Coleslaw / Sour Cream  
 

Maishähnchenbrust Suprême              15,50 € 

Curry-Kokosnusssauce / Gemüse / Pasta / Chilli-Papadam / Soja-Crema 
 

 



Steak vom Lavasteingrill 
 

 Rib-Eye-Steak vom Argentinischen Weiderind (230g)         27,00 € 

 Lemon Pepper Fries / mediterranes Gemüse / Kräuterbutter / Pesto 
 

  Rinderfilet-Steak vom Irischen Weiderind (220g)          32,00 € 

  Rosmarinkartoffeln / mediterranes Gemüse / Basilikum-Pesto  

selbstgemachte Kräuterbutter  
 

Spicy-Rib-Wich vom Argentinischen Weiderind               17,50 € 

Rib-Eye-Steak (ca. 140g) / Jalapeños / Käse / Paprika / Zwiebeln / Lauch  

Steinofenbaguette / Süßkartoffelpommes / Ketchup 
 

Pasta 
Tagliatelle Garnelen                     16,50 € 

Gebratene Black Tiger Garnelen in Limetten-Knoblauchöl / Basilikum-Pesto  

Junger Lauch / Rote Zwiebeln / gehobelter Parmesan (4) 
 

Tagliatelle Mozzarella                11,50 € 

Büffelmozzarella / Kirschtomaten / Rote Zwiebeln / Lauch / gehobelter Parmesan (4) 

portugiesisches Olivenöl / Basilikum-Pesto  



 

  

Burger (Alle Burger sind auch Vegetarisch möglich) 
 

  Italienischer Beef–Burger aus 100% Beef aus der Region (200g)         15,50 € 

  Parmesan (4) / Salat / halbgetrocknete Tomaten  

Tomatencreme / Hausgemachter Bun / Steakhouse Pommes / Ketchup 
 

Bavaria blu –Burger aus 100% Beef aus der Region (200g)           15,50 € 

Jalapeños / Röstzwiebeln / Bavaria blu / Salat / Hausgemachter Bun 

Steakhouse Pommes / Ketchup 
 

Burger ,,Rhodos´´ aus 100% Beef aus der Region (200g)           15,50 € 

Hausgemachter Bun / Tzatziki / Marinierter Weichkäse / Gegrillte Aubergine  

Pikante Peperoni / Oliven / Steakhouse-Pommes  
 

Bacon-Cheeseburger  100% Beef aus der Region (200g)           15,50 € 

Krosser Bacon / Cheddarkäse / Hausgemachter Bun / Baby-Leaf  

Tomatencreme / Steakhouse-Pommes / Ketchup 
 

Pulled Pork–Burger               12,50 € 

BBQ – Sauce / Coleslaw / Salat / Hausgemachter Bun / Steakhouse Pommes / Ketchup 



 

Vegan  
Gemüsenudelpfanne               12,50 € 

Bio-Vollkornnudeln / Curry-Kokossnusssauce / Tomate / Paprika / Zwiebel / 

Zucchini / Champignons  
 

NoBeef Burger 100% VEGAN             15,50 € 

Majo / Hummus / Salat / Hausgemachter Bun / Papadam / Röstzwiebeln / 

Lemon Pepper Pommes 
 

Brotzeit  

Mamas Schaschlik-Topf                9,50 € 

  Rindfleisch / Schweinefleisch / geräucherter Bauch (4, 11) / passierte Tomate / 

  Zwiebel / Paprika / Baguette 
 

Currywurst (4, 8, 11) (200g)                9,50 € 

Hausgemachte fruchtige Curry-Tomatensauce / Salat-Bouquet / Steakhouse Pommes 

Purpur Curry 



 

Kindergerichte  

 
„Das will ich nicht“                4,50 € 

Nudeln mit Tomatensauce 
 

„Hab keinen Hunger“               6,50 € 

6 Nuggets mit Pommes und Ketchup 
 

„Irgendwas mit Beef“ aus 100% Beef aus der Region (130g)         10,50 € 

Cheeseburger / Salat / Tomate / Gurke / Käse / Pommes / Ketchup 

 

Extras 

 
Portion Steakhouse Pommes 
 

Portion Süßkartoffelpommes 

 

3,50 € 
 

4,50 € 



 

Dessert  
Dunkles Schokomousse                 6,50 € 

Zartbitterschokolade / frische Früchte / Cassis-Beeren-Sauce 
 

Vanille-Pannacotta                 5,50 € 

Früchtegarnitur / Limonen-Joghurt-Topping 
 

Kleine Eisplatte (Vegan möglich)                3,50 € 

Früchtegarnitur / Limonen-Joghurt-Topping 
 

Schokoladensouflé mit fliesendem Kern              8,50 € 

Frische Früchte / Minze / Vanilleeis 
  

Tiramisu                   7,50 € 

Fische Beeren / Limonen-Joghurt 
 

Dessertvariation für 1 Person / für 2 Personen             9,50 € / 16,50 € 

Kleiner Schokokuchen / Tiramisu / Pannacotta / Schokomousse 
 



 

 

 


